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Nossa história começa em 
1897 com a chegada do trisavô 
Pedro ao Brasil. Italiano 
nascido em Rocca San 
Giovanni e apaixonado por 
café, acolheu como casa a 
região da Alta Mogiana, já 
famosa por seu solo fértil e 
clima ideal para a cafeicultura.
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Hoje, na quinta geração, nossas 
fazendas somam 350 hectares de 
área plantada com certificação UTZ, o 
que garante níveis internacionais em 
sustentabilidade social e ambiental, e 
reafirma nosso compromisso com 
clientes e colaboradores.
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Cuidamos rigorosamente do nosso 
plantio, do início ao fim, para garantir os 
altos níveis dos grãos produzidos pelas 
nossas fazendas.

Dentre as diversas variedades de café 
existentes na espécie Arábica, as 
Fazendas Pagliaroni cultivam as 
seguintes: Bourbon Amarelo, Bourbon 
Vermelho, Catuaí Amarelo, Catuaí 
Vermelho, Obatã e Mundo Novo.
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Com foco na qualidade e a 

busca pela excelência em 

aromas e sabores, nossa 

missão é oferecer aos clientes o 

prazer de um café especial de 

altíssimo nível, com garantia 
de origem.
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Nosso compromisso com o meio 
ambiente é garantir um equilíbrio 
no ecossistema, preservando 
nossas nascentes, vegetação nativa 
e animais silvestres.

Contribuímos com o plantio de 
novas mudas da Mata Atlântica e 
trabalhamos com o uso consciente 
e controlado de água e energia.
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Acreditamos que o sucesso depende do 
bem-estar e da qualificação de nossos 
funcionários. Investimos no ambiente de 
trabalho e na capacitação profissional, além do 
cuidado com a família, incentivando saúde e 
educação.

Com uma relação próxima entre empregador e 
colaborador, formamos uma equipe de trabalho 
empenhada no cultivo dos nossos Cafés 
Especiais.

���������

��
��������

������������������
�������������������
��������������������

��������	����������
�������������������

�����������

�����

������

�����

�����
��������������������
��������������

�����
�������

	��������
�������������

* C
ÁP

SU
LA

S C
OM

PA
TÍV

EIS
 C

OM
 M

ÁQ
UI

NA
S N

ES
PR

ES
SO

®



��
��
���
��
���
��
��

Em nosso Centro de Torra, 
contamos com os mais modernos 
equipamentos, o que garante a 
torra perfeita para os nossos Cafés 
Especiais e faz com que 
consigamos extrair o máximo do 
que cada grão tem a oferecer.
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Anualmente, a maior parte de nossa 
produção de Cafés Especiais é 
exportada para os mais exigentes 
países do mundo. 

Buscamos atender com eficiência a 
necessidade de todo o mercado, seja 
para o consumidor final como para 
cafeterias, mercados, escritórios e 
revendas, fornecendo sempre um 
café especial que atenda as 
particularidades de cada cliente.
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Fazenda São Jorge da Boa Vista
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Vista aérea da nossa sede principal. Onde 
estão os terreiros e centros de 
beneficiamento e torra.

2. Centro de Torra
Equipado com o que há de mais moderno 
em torrefação para garantir a torra perfeita 
aos nossos clientes.

3. Centro de Beneficiamento
Recém ampliado para garantir qualidade 
e aumentar nossa capacidade de 
processamento.

Café em processo de secagem até alcançar 
a umidade ideal e ser enviado ao Centro de 
Beneficiamento.

5. Lavoura Catuaí Amarelo
Nossos pés de Catuaí Amarelo 
descansando à sombra em uma linda tarde 
de inverno.

Construída em 1915, no Ribeirão Bom 
Jesus, gerava energia para toda a fazenda. 
Hoje é utilizada para a captação de água 
para a irrigação.

8. Lavoura Mundo Novo
Pés de Café Arábica, da variedade Mundo 
Novo, com os frutos maduros e prontos 
para a colheita.

6. Represa
Antiga represa formada pelas águas do 
Córrego Santa Virgínia, afluente do 
Ribeirão Bom Jesus.

9. Cachoeira 
Um espetáculo da natureza, zelado pela 
nossa fazenda.  Uma cachoeira de 150 
metros de altura formada pelas águas do 
Ribeirão Bom Jesus.

4. Terreiros

1. Sede

7. Barragem
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Fazenda Curral de Pedras
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1. Entrada Fazenda
Pórtico de entrada da nossa Fazenda 
Curral de Pedras em uma manhã de 
neblina.

2. Sede Colonial
Antiga sede da fazenda, construída no 
século XIX.  Hoje preservada como 
patrimônio histórico.

3. Terreiros
Nossos Cafés Especiais, recém colhidos, 
na etapa de secagem ao sol em um de 
nossos terreiros.

6. Represa
Reservatório de água utilizado para a 
irrigação de nossas lavouras de Cafés 
Especiais.

4. Capela
Nossa capela histórica, uma antiga obra 
preservada por todo o seu valor cultural e 
religioso.

7. Lavoura Obatã
Nosso tradicional Obatã Vermelho. 
Lavoura de Café Especial premiado em 
concursos de qualidade.

8. Toca das Corujas
Nossas fazendas contam com famílias 
inteiras de vigilantes atentos. Resultado do 
nosso cuidado com a natureza.

9. Lavoura Bourbon
Um dos pontos mais altos das nossas 
fazendas, com 960 metros de altitude. 
Ideal para o cultivo do Bourbon Amarelo.

5. Viveiro de Mudas
Onde nascem os nossos pés de café. O 
cuidado vai desde a semente até a xícara.



Cafés Pagliaroni
Esta é a nossa origem
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